
Сорт винограду: 100% Уні Блан 

☑️ VSOP - це суміш 80% Fins Bois  та 20%

Petite Champagne коньячних спиртів;

☑️ 4,5 - 15 років вік спиртів, які використані

в купажі;

☑️ 4 роки мінімум витримка купажу в

діжках з лімузенного дубу;

☑️ 3 етапи витримки:1й етап -  в малих

діжках, 2й - у великих діжках, 3й етап - в

350-400 л діжках для максимальної

мікрооксигинації, щоб надати округлості  

та елегантності готовому коньяку.

☑️ Колір: бурштиновий  

☑️ Аромат:  стиглої деревини, ванілі,

сухофруктів – абрикосів, мигдалю, фініків,

лісових горіхів

☑️ Смак:  розкриває всю фруктовість Fins

Bois та елегантність Petite Champagne.  

Фінальна нота банана і східних спецій

Температура подачі: 20-22 град С 

Ідеально до: сигар, кави та як  дижестив  

Bache Gabrielsen 

Міцність 40%, об’єм 0,7 л 

France, Cognac,

Fins Bois, Petite Champagne 

Cognac VSOP 

“Triple Casc” 

КОНЬЯК

Особливості технології: 

Дегустаційні нотатки: 

м. Одеса, 

вул. Грецька, 33, 

м. Київ,

вул. Саксаганського, 25

www.artwine.com.ua


